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INS N INSTITUTION
Saint Joseph y 3 Saint Joseph
Saint Pierre Saint Pierre

Du 20/04 au 24/04 Du 27/04 au 01/05 Du 04/05 au 08/05

-Carottes rapées MENU VEGETARIEN -Salade Coleslaw

-Raviolis -Salade verte BIO -Paupiette de veau
) o ‘ah -Poélée Lyonnaise
. . -Tartiflette végétarienne
-Fruits de saison
-Yaourt
-Mousse au chocolat .
-Fruits

MENU DE PAQUES -Salade de perles -Salade de tomates
-Salade composée BIO _Cordon bleu 2 VIANDE LOCALE

-Boulettes d’agneau -Brocolis a la créeme et aux -Sauté de porc au curry

q S
-Gratlr]Nde pommes de T/
-Riz
-Creme dessert

N lardons ™
terre ™ -Donut

-Gateau de Paques =
MENU VEGETARIEN -Salade de betteraves -Concombres a la Grecque BIO
-Taboulé VIANDE LOCALE MENU VEGETARIEN

-Nuggets de blé

A .-". X n it
o8 -Boeuf Stroganoff ™ -Gratin de pates ™
-Haricots verts ™ -Purée
-Yaourt -Fromage -Fromage

-Fruits de saison -Fruits de saison R LAt
-Gateau marbré

CROSS

-Sandwich jambon-beurre : 3 5 Q 8

A’

-Chips R
-Madeleine ANE: . VICTOIRE 1945

o - @ @ w

Ces menus sont susceptibles de varier en fonction de nos approvisionnements. La liste des allergénes est consultable auprés de la responsable de la

A
cantine. Les plats << faits maison >> sont élaborés sur place a partir de produits bruts. =

¢ \ g 7
Toutes nos viandes brutes de beeuf, de porc et de volaille sont 100% frangaises. = = i

Poisson issu d'une filiere Péche Durable. W&




NST N
Saint Joseph
Saint Pierre

Du 11/05 au 15/05
-Carottes rapées

. :A’(
-Paélla ™=

-Glace

-Salade grecque =2
VIANDE LOCALE

-Chipolatas
-Coquillettes au beurre €

-Fruits de saison

BONNE FETE DE
L’ASCENSION

Du 18/05 au 22/05

MENU VEGETARIEN

-Salade verte BIO

-Risotto au fromage et aux

. iy
champignons ™~
-Mousse au chocolat

-Salade de chou rouge
VIANDE LOCALE

e o ‘%5/
-Roti de porc = =
-Rostis de pomme de terre
-Yaourt
-Fruits de saison

MENU A THEME
ITALIE

-Salade fraicheur a I'

Italienne
-Escalope de dinde pannée
a l'italienne

-Pates au pesto ™~
-Tiramisu

_Salade thon-mais =
-Beignets de calamar et
nuggets de poisson
-Ratatouille

-Fromage

-Fruits de saison

INSTITUTION
Saint Joseph
Saint Pierre

w J

-Salade de betteraves

‘nt
-Poulet a la creme ™
-Boulgour
-Glace

-Salade Coleslaw

b
oo/
-Brochette de porc =

-Gratin de chou erur;ég
-Fromage
-Compote

Ak
-Salade de pates —
-Pavé de poisson blanc a la

Bordelaise®

-Haricots beurre ™=
-Créme dessert

Ces menus sont susceptibles de varier en fonction de nos approvisionnements. La liste des allergénes est consultable auprés de la responsable de la
A
cantine. Les plats << faits maison >> sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
‘if;‘eﬁy

1=

Toutes nos viandes brutes de beeuf, de porc et de volaille sont 100% frangaises.

Poisson issu d'une filiere Péche Durable.




-Salade verte BIO
-Lasagnes
-Fromage

-Fruits de saison

-Pizza ™~
VIANDE LOCALE

-Yaourt
-Fruits de saison

e

> =2 229 AN D NS

Du 01/06 au 05/06

-Boeuf-carottes 4

‘A
-Semoule ™

-Liégeois

Poisson issu d'une filiere Péche Durable. &
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MENU DU COURS +
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MENU VEGETARIEN
-Salade de tomates

A
-Quenelles natures ™

INSTITUTION
@ @ w Saint lo seph
Saint Pierre

Du 08/06 au 12/06

-Friand

-P’tit brun de veau a
I'Emmental
-Haricots verts
-Fromage

-Fruits de saison

-Concombres a la creme BIO
VIANDE LOCALE

-Porc sauté aux oignons =
[N

Tt/

-Flageolets

-Mousse au chocolat

-Salade de betteraves

A-
-Hachis-parmentier = 1=
-Yaourt

-Brownie et creme anglaise

A H
=]

-Crépe au fromage

-Poisson meuniere®

-Epinards a la creme ™

-Fruits de saison

ILIDT | 11111

Ces menus sont susceptibles de varier en fonction de nos approvisionnements. La liste des allergénes est consultable auprés de la responsable de la

cantine. Les plats << faits maison >> sont élaborés sur place a partir de produits bruts. =

v,

Tim

Toutes nos viandes brutes de beeuf, de porc et de volaille sont 100% frangaises. ﬂ'

Du 15/06 au 19/06

-Salade verte BIO

-Poulet a la creme de chorizo
-Riz

-Glace

-Charcuterie

-Merguez
-Ratatouille

-Yaourt
-Fruits de saison
A

-Salade de haricots verts ;
VIANDE LOCALE

-Daube de beeuf a la

provencgale & 1=

-Pommes de terre BIO
-Fromage

-Gateau roulé ™

MENU VEGETARIEN
-Salade de céleri et de carotte
-Spaghettis a la Napolitaine

=

-Yaourt

-Fruits de saison




INSTITUTION o : : . i . INSTITUTION
Saint Joseph YV J /Cr24.45 ¢ O, (L7, 4 el 22U L7288 Saint Joseph
Saint Pierre : 7 &5 =g ’ } p ' Saint Pierre

v Jd
Du 22/06 au 26/06 Du 29/06 au 30/06

-Salade composée BIO PIQUE-NIQUE

VIANDE LOCALE -Hot dog%c‘

-Chips
o] b -Fromage
. Y- Vi 7
dijonnaise = =X -Glace
-Riz
-Mousse au chocolat

-Sauté de porc ala

-Salade de chou rouge PIQUE-NIQUE
-Saucisse de Strasbourg -Sandwich jambon-beurre

ot A
=]

-Chips
-Madeleine
-Pomme

‘At
-Petits pois a la frangaise ™
-Yaourt
-Fruits

-Salade de tomates
-Boulettes de boeuf
-Tagliatelles
-Fromage

-Gateau au fruits

BUFFET FROID

Ces menus sont susceptibles de varier en fonction de nos approvisionnements. La liste des allergénes est consultable auprés de la responsable de la

‘o
cantine. Les plats << faits maison >> sont élaborés sur place a partir de produits bruts. =

w8 W

Toutes nos viandes brutes de beeuf, de porc et de volaille sont 100% frangaises. =




